
 

DOMAINE DES TERRISSES  -  GAILL AC 

TERRISSES DOUX  
  

C É P A G E S  : 100% Mauzac 

T E R R O I R  : Sols calcaires, érodés et plutôt secs, situés en haut de 

coteaux très bien ventilés. 

V I N I F I C A T I O N  : La récolte manuelle, semi-tardive, après un 

deuxième tri lorsque les raisins ont profité au maximum du soleil 

d’automne avec un pressurage en grain entier. 

É L E V A G E  :  L’élevage est exclusivement effectué en cuve inox. 

D É G U S T A T I O N  :  Ce n’est ni un moelleux, car plus riche en sucre 

et en arômes de fruits mûrs, ni un liquoreux, car plus aérien. Ce 

Terrisses « doux » offre des notes élégantes de pleine maturité : 

poire, pomme. Jeune, il se révèle à la fois suave et frais. Plus âgé, il 

évolue en nectar voluptueux et légèrement miellé. 

G A R D E  : A boire mais se conserve 5 ans et plus. 

A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S  : Servir entre 10 et 12°C. A l’apéritif, 

avec du foie gras mi-cuit, une tarte aux pommes ou aux poires, des 

desserts de fruits cuits, du chocolat. A découvrir avec du roquefort. 
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VIGNOBLE DES VERDOTS - CHÂTEAU DU FRANDAT - CHÂTEAU LAMARTINE - CHÂTEAU BOUJAC - DOMAINE DES TERRISSES - DOMAINE DE MIRAIL - CLOS LAPEYRE - CLOS BASTÉ 

CONTACT : FRANCE@EXPRESSIONS-SUDOUEST.COM 


